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Destinasyonlar yogun rekabet ortaminda daha fazla ziyaret¢i ¢ekmek ve rakiplerine iistiinliik kurabilmek amaciyla
siirekli olarak planlamalar yapmakta ve stratejiler gelistirmektedir. Bu planlamalar1 ve stratejileri gelistirirken
destinasyonu diger destinasyondan ayirt edici 6zellik olarak kendine 6zgii kiiltiirel kimligini 6n plana ¢ikarmaya
¢aligmaktadirlar. Son yillarda gastronomi bir seyahat motivasyonu olarak énem kazanmis ve bu konuda geligsmis olan
destinasyonlara ilgi ve ziyaret hizla artmigtir. Her toplumun kendine 6zgii mutfak kiiltiirii ayn1 zamanda 0 milletin milli
ozelliklerini yansitmaktadir. Bu calismanm konusunu zengin bir mutfak kiiltiiriine sahip olan Giresun {li’nin
gastronomik degerleri olusturmaktadir. Calismanin amaci, Giresun’un gastronomi turizmi adi altinda kiiltiirel ve
geleneksel lezzetlerini belirlemek ve 6nemine dikkat gekmektir. Aragtirmanin amaci dogrultusunda kapsaml bir alan
yazin taramasi yapilmig ve Giresun mutfaginda 6n plana ¢ikan gastronomik degerler belirlenmistir.

Anahtar Kelimeler: Giresun, Gastronomi Turizmi, Mutfak Kiiltiirli, Vejeteryan mutfagi
ABSTRACT

Destinations are constantly making plans and developing strategies in order to attract more visitors and gain superiority
to their competitors in an intense competitive environment. While developing these plans and strategies, they try to
highlight their unique cultural identity as a distinctive feature of the destination from the other destination. In recent
years, gastronomy has gained importance as a travel motivation, and interest and visits to destinations developed in this
area have increased rapidly. The unique culinary culture of each society also reflects the national characteristics of that
nation. The subject of this study is the gastronomic values of Giresun Province which has a rich culinary culture. The
aim of this study is to determine the cultural and traditional flavors of Giresun under the name of gastronomic tourism
and to draw attention to its importance. In line with the aim of the research, a comprehensive literature review was
conducted and the gastronomic values prominent in Giresun cuisine were determined.

Key Words: Giresun, Gastronomic Tourism, Culinary Culture, Vegetarian Cuisine.
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1. GIRIS

Turizm destinasyonlar1 arasindaki rekabet arttikca, ziyaret¢ileri cekmek ve eglendirmek icin giderek
yerel kiiltiirel degerler 6n plana ¢ikarak daha degerli bir iiriin ve faaliyet kaynag: haline gelmistir.
Alan yazin incelendiginde yeme igme ve buna bagli olarak mutfak kiiltiirii turizm sektoriinde
ziyaret¢i deneyimlerinin énemli bir pargasini olusturmaktadir. Ozellikle 1970'li yillarin sonlarindan
glinlimiize kadar gegen siire icerisinde destinasyonlarin gastronomik degerlerinin yiikselisi,
destinasyonlarin potansiyel g¢ekiciligini degil, ayn1 zamanda mutfak degerlerinin korunmasi ve
gelecek nesillere aktarilmasinda 6nemli bir unsur haline getirerek giiclendirilmeye baslanmigtir
(Hall ve Mitchell, 20017: 88). Biitiin bu gelismeler neticesinde diinyada 6nemli bir pazara sahip
olan gastronomi turizmi gelismistir. Gastronomi, turist deneyiminin merkezinde sadece gida olarak
degil ayn1 zamanda postmodern toplumlarda 6nemli bir kimlik olusumu kaynagi haline geldiginden
dolay1 ve insanlarin belirli tiirdeki mutfaklarla 6zdeslestigi i¢in turizm faaliyetlerinde 6nemli bir rol
oynamaktadir (Richards, 2003: 3).

Diinya Turizm Orgiitii'ne gore, 1965 yilindan bu yana diinya genelinde turizm aktivitelerine katilan
kisi sayisinin siirekli olarak artig gostermesi destinasyonlar1 da gastronomik agidan etkilemistir.
Bazi lezzetlerin, belirli bolgelerle birlesmesi, artan gida hareketliligi, mutfak stilleri, artan yemek ve
mutfak farkliliklar1 nedeniyle zorlanmakta ve lezzetin yapim asamasi, pisirme yontemi, bilesenleri
vb. degisimlere neden olabilmektedir. Son yillarda homojenize bir gastronomik manzara olusturmak
yerine, kiiresellesme ve yerellesme arasindaki gerilimi sayesinde daha da fazla cesitlilik ortaya
cikmasina neden olmustur. Bir yandan lezzetler diinyaya yayilirken diger yandan yerel ve bolgesel
lezzetler de geliserek “flizyon mutfaklari/lezzetler” ortaya ¢ikmaktadir (Iyer, 2000).

Son yillarda yapilan aragtirmalarda mutfak kiiltiirli zengin olan destinasyonlar potansiyel
ziyaretgilerin karar verme siirecinde belirleyici bir rolii bulundugunu goéstermektedir (Albayrak,
2013). Yoresel lezzetler, ziyaret¢ilerin genel anlamda memnuniyet diizeyleri arasinda anlamli bir
iliski olmasindan dolay1r turizm pazarlamasinda onemli bir 6ge haline geldigi sdylenebilir
(Hamlacibasi: 2008: 1). Tiirkiye’nin Karadeniz bolgesinde findik ve kirazin anavatani olarak kabul
edilen Giresun Ili zengin yemek kiiltiiriine sahiptir. Giresun’un 6zgiin ve ydreye has yerel
lezzetlerinin yani sira 6n hazirlik, saklama, pisirme teknikleri gibi iiretim ve tiiketim kaliplar
incelendiginde 6zgiin bir mutfak kiiltiirtine sahip oldugu sdylenebilir. Giresun mutfak kiiltiiriiniin
sahip oldugu degerler bilimsel olarak incelenmesi aragtirmanin temel amacidir.

2. GASTRONOMI TURiZMi VE ONEMIi

Yunanca gastri (mide) ile nomos (yasa, kurallar) sozciiklerinden meydana gelen gastronomi
kavrami, Fransizca’da “yemegi yeme meraki; saglikli, iyi diizenlenmis, lezzetli mutfak, yemek
diizeni ve sistemi” anlamlarina gelmektedir (Cakir, 2009; Can vd., 2012).

“Gastronomi” kelimesini zaman igerisinde farkli anlamlarda kullanildig1 i¢in tanimlamak oldukg¢a
zorlagtirmaktadir (Richards, 2002; Santich, 2004). Giiniimizde “mutfak” terimi genellikle
“gastronomi” ile esanlamli olarak kullanilmaktadir. Mutfak kiiltiiri bolgelerarast farklilik
olusturmada ve mutfak kimligi olusturulmasinda 6nemli rol oynar. Bu nedenle, “gastronomi”
terimi, yiyecek ve mutfagi temsil etmek i¢in kullanilmakta ve ayn1 zamanda seyahat deneyiminin
onemli bir bilesenini olusturmaktadir (Quan ve Wang, 2004). “Lezzet” ve “turizm” arasindaki
iliskiyi ifade etmek igin, “mutfak turizmi”, “yemek turizmi” ve “gastronomi turizmi” gibi alan
yazinda farkli isimlendirilmektedir (Ignatov ve Smith, 2006).

Gastronomi ile ilgili yapilan tanimlamalardan bazilari; Richards (2002) yemegin hazirlanmasi,
pisirilmesi, sunumu ve tiiketilmesinin bir yansimasi olarak tanimlarken, Kivela ve Crotts (2006)
yemek yeme sanatini inceleyen disiplin olarak tanimlamislardir.

Gastronomi hakkinda genis bir tanimlama yapan Eren (2007) “iginde barindirdig: tiim sanatsal ve
bilimsel unsurlarla yiyecek ve igeceklerin tarihsel gelisim siirecinden baglayarak tiim 6zelliklerin
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ayrintili bir bicimde anlasilmasi, uygulanmasi ve gelistirilerek giinlimiiz sartlarina uyarlanmasi
calismalarini kapsayan bir bilim dali” olarak ifade etmistir.

Gegmiste sadece insanlarin yemek yeme ihtiyacini karsilamak i¢in kullanilmaktayken giiniimiizde
modaya uygun bir trend, hobi ve birgok kisinin seyahat etmesinin temel nedenlerinden biri olarak
kabul edilmektedir. Gastronomik degerlerden insanlar, sanat, miizik ve mimarlik gibi farkl
kiiltirlerden edindikleri deneyimler gibi deneyimler elde etmeye ¢alismaktadirlar. Tim bu
gelismeler dogrultusunda gastronomik degerler turizm faaliyetleri arasinda daha 6n plana ¢ikmaya
baglamistir.

Gastronomi turizmi yerel, bolgesel ve ulusal ekonomileri tesvik etmesinin yani sira siirdiiriilebilirlik
acisindan 6nemli bir potansiyel olusturmaktadir. Gastronomi turizmi tarim ve yerel gida iiretimi
gibi turizm deger zincirinin bir¢ok seviyesine olumlu katkida bulunmaktadir.

Birlesmis Milletler Diinya Turizm Orgiitii tarafindan 2017 yil1 Uluslararas: Siirdiiriilebilir Turizm
Yili olarak belirlenmistir. Bu dogrultuda gastronomi turizminin ekonomik biiylimeye, sosyal
icerme, kiiltiirel ve ¢evresel korumaya ve karsilikli anlayisa katkida bulunma potansiyelini en iist
diizeye ¢ikartilmasi hedeflenmistir. Bu potansiyelden en iyi sekilde yararlanabilmek i¢in, talebi
anlayarak ve tahmin ederek, tiim yerel paydaslarla aglar olusturarak ve yeterli iiriin ve pazarlama
stratejileri gelistirerek uyumlastirilmas: gerekmektedir.

Gastronomi turizmi, genel olarak giiniimiiz turizminin gelisiminde yerlesik olan geleneksel kiiltiirel
degerleri icermektedir. Bunlar kiiltiire, gelenege, 6zgilinlige ve siirdiiriilebilirlige sahip cikarak
korunmasi ve gelecek nesillere dogru bir bigimde aktarilmasini icermektedir. Gastronomi turizmi,
turizmin siirekli olarak canlandirilmasi ve ¢esitlendirilmesi, yerel ekonomik kalkinmayi tesvik
etmesi, birgok farkli profesyonel sektorii déhil etmesi ve birincil sektore yeni kullanimlar
getirilmesi i¢in Oonemli firsatlar sunmaktadir. Bu nedenle, gastronomi turizmi destinasyonlari
tanitmaya ve markalastirmaya, gelenekleri ve ¢esitlilikleri korumayi, 6zgiinliigii kullanmaya ve
odillendirmeye katkida bulunmaktadir.

Gastronomik degerler somut olmayan kiiltlirel mirasi, kendi kiiltiiriiyle birlikte gelistigi ve gelistigi
geleneksel mekanlardan farklilik gostermektedir. Bu nedenle yeni kiiltiirlerin ve geleneklerin ortaya
cikisint da g6z oniinde bulundurulmasi gerekmektedir. Gastronomik gelenegi siirekli bir evrim
stireci olarak kabul edilmesi gerekmekte ve gastronomi turizmi sadece geg¢misi korumakla
kalmay1p, ayn1 zamanda gelecegi de korumay1 amaglamaktadir.

Bu amag¢ dogrultusunda etkin bir sekilde yenilik yapmak i¢in kamu-6zel girisimlerinin etkili bir
sekilde kullanilmas1 gerekmektedir.

3. GIRESUN’UN GASTRONOMIiK DEGERLERI

Anadolu’nun kuzeyinde yer alan Giresun, biitiin y1l yagis almasi, rutubetin fazla olmasi ve cografi
ozellikleri nedeniyle genis bir floraya sahip ve bircok uygarligi ev sahipligi yapmasiyla zengin bir
kiiltiirel miras1 bulunmaktadir. Romali komutan Lucullus tarafindan kiraz diyar1 anlamina gelen
“Keresus” olarak isimlendirmis zaman igerisinde Giresun olarak Tiirk¢e’ye gecmistir (Senol, 2016:
184). Giresun Kalesi, Karadeniz’in tek adasi olan ve Amazonlarin yasadigi igerisinde Mars
tapinaginin kalintilart olan Giresun Adasi, Hac1 Bayram Camii, Seyyid-i Vakkas Tiirbesi, Zeytinlik,
Andoz Kalesi, Gedikkaya, Kulakkaya Yaylasi, Acisu Magarasi, Tepesi Delik Magara,
Sebinkarahisar Maden Suyu, Inisdibi Maden Suyu, Mavi G&l 6n plana ¢ikan turizm degerleridir
(Senol, 2016: 185). Tarihi degerlerinin yani sira Giresun’u g¢evre illerden ayiran en 6nemli 6zelligi
somut olmayan kiiltiirel miras1t ve mutfak kiiltiiriidiir. Kiy1 kesimlerinde sebze, meyve, ot, bitki
yapraklarindan lezzetler bulunmakta iken, i¢ kesimlere dogru cografik kosullar nedeniyle tahil
irlinlerine dayanan lezzetler bulunmakta ve sehirde deniz iirlinleri de O©nemli bir yeri
bulunmaktadir. Gerek pisirme teknikleri, gerekse yemek yapiminda kullanilan bitkilerin farkliligi,
yoreye 0zgi kislik hazirlama, kurutma ve pisirme tekniklerine sahip olmasi nedeniyle bakir bir
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mutfak kiiltiiri bulunmaktadir. Bu duruma 6rnek olarak kirazin anavatani olan Giresun’da kiraz
meyve kimliginden ¢ikarak yemeklerde kullanilmakta ve tuzlusu yapilarak kisa saklanmaktadir.

Alanyazin incelendiginde Giresun mutfagiyla ilgili yapilan ¢alismalar genel olarak recete lizerine
veya isimlerini belirlemeye yonelik yapilmistir. Yapilan bu ¢alismalardan 6n plana ¢ikan lezzetler 8
baslik altinda toplanarak asagidaki tabloda yer almaktadir.

Tablo 1. Giresun Mutfagindan On Plana Cikan Lezzetler

Kategori Cesitler

Corbalar Karalahana (Pancar), Unlama, Findik Unu, Dari, Mendek, Cali Cilegi, Kuzu Kulagi,
Giiciikdene, Kabakli, Hosran, Ayranli, Omeg, Fit1, Kok, Gelecos, Kara Nivik, Kiris, Gemici,
Ebegiimeci, Beyaz Misir, Isirgan
Kizartma, Misir Unlu Patlican Kizartmasi, Bezelye Kizartmasi, Taze Fasulye Kizartmasi, Sakarca Tava,
Mihlama, Miicver | Pezik (Pazi) Kizartmasi, Fasulye Tuzlusu Kizartmasi, Galdirik Mihlamasi, Pezik (Pazi)
Mihlamasi, Kabalak Mihlamasi, Ispanak Mihlamasi, Beyaz Lahana Tursusu Mihlamasi, Fasulye
Tursusu Mihlamasi, Karigik Mihlama, Ispanak Miicveri, Merevcen Miicveri, Patates Miicveri,
Yesil Domates Miicveri, Pezik Miicveri
Yemekler Etli Karalahana (Pancar) Dolmasi, Etli Uziim Yapragi Dolmasi, Yarmali Karalahana (Pancar)
Sarmasi, Yarmali Uziim Yaprag: Sarmasi, Sebzeli Yaprak Sarmasi, Yogurtlu Misir Yarmasi
Yemegi, Isirgan Yemegi, Karalahana (Pancar) Ddsemesi, Pezik Ddsemesi, Firin Kurusu
Fasulye, Act Mantar Yahnisi, Pirin¢li Kabak, Madimak Yemegi, Hasil, Yaglas, Pekmezli
Hosmak, Findikli Izgara Kofte, Findikli Kofte, Gelecos, Tursu Asi, Kabalak Yogurtlamasi,
Bildircin
Tursular, Tuzlular | Fasulye Tursusu, Bezelye Tursusu, Galdirik Tursusu, Yesil Domates (Misir) Tursusu, Sakarca
Tursusu, Merevcen Tursusu, Pezik Sapi Tursusu, Gabalak Tursusu, Kiraz Tuzlusu, Taflan
Tuzlusu, Yesil Fasulye Tuzlusu, Yesil Domates Tuzlusu, Mantar Tuzlusu, Hamsi Tuzlusu,
Patlican Tursusu, Pezik Kokii Tursusu, Yaglaca
Kavurmalar Kiraz Tuzlusu, Taflan Tuzlusu, Mantar, Taze Fasulye, Merevcen (Diken Ucu), Maruk (Pancar
Cigegi), Kabalak, Firin Kurusu Fasulyesi, Yesil Domates Tuzlusu, Patates, Fasulye Tursusu,
Karakabak Kabugu, Kabalak Tursusu
Tatlilar ve Hamur | Misir Unu Helvasi, Samaksa, Ovmeg, Armut Pismisi, Elma Kurusu Tatlisi, Tel Kadayif,
Isleri Pekmezli Kabak, Kagamak, Pestil Dolmasi, Pestii Mihlamasi, Siitli Kabak, Su Boéregi,
Karalahana (Pancar) Boregi, Yarimca Borek, Kiymali Kuru Yufka Boregi, Piringli Yufka
Boregi, Katmer, Siron, Cakmak, Giresun Pastasi, icli Borek, Kaha, Kete, Fetir, Cokelekli,
Ciritla, Gavut, Misir Unu Ekmegi, Yogurtlu Misir Ekmegi, Hamsili Misir Ekmegi, Giresun
Simidi, Golit, Papara, Pide, Dolangel Kémbesi, Gilik, Aside Helvasi, Ciritla, Nisasta Peltesi
Deniz  Uriinleri | Hamsi Citiratma, Hamsi Kizartma, Hamsi Bugulama, Hamsi Béregi, Hamsi Sebzelisi, Hamsi
Yemekleri Salatasi, Calar Bugulama, Barbun Bugulama, Alabalik Kizartma, Mezgit Tava, Sirkeli Kefal
Prasti
Recel ve Pekmez | Kiraz Regeli, incir Regeli, Taflan Regeli, Meyveli Findik Regeli, Armut Pekmezi, Dut Pekmezi,
Uziim Pekmezi, Taflan Pekmezi, Mayis Cilegi Regeli
Kaynak: Giresun Valiligi, 2008; Sengiil vd., 2015: 61-62 ¢alismalarindan yararlanilarak olusturulmustur.

Giresun mutfagindaki lezzetler incelendiginde genel olarak on plana ¢ikan kiraz, karalahana,
galdirik, bezelye, merevcen, sakarca, fasulye ve taflanin mutfagin her alaninda kullanildigi
gorlilmektedir. Toplumun din, 6rf, adet, cografi kosullar, iklim sartlari, i¢inde bulunduklar1 ve
yasadiklar1 durumlar (savas, hastalik, kitlik vb) mutfak kiiltiirinlin olugsmasindaki en Onemli
etkenlerdir. Giresun’un komsu illeri olan Ordu ve Trabzon’da da benzer lezzetler bulunmasina
ragmen gerek isim gerekse hazirlanig bakimindan birtakim farkliliklar bulunmaktadir. Tablo’da yer
alan lezzetlerin disinda ise Ozellikle Giresun’un kdylerinde ve yaylalarinda hayvanciliga bagh
olarak peynir, deri tulumu, kiip peyniri ve ¢okelek bulunmaktadir. Giresun’da ¢ay olarak tiiketilen
bitkilerden yabani kekik, ihlamur, nane, cay, taflan yapragi, kusburnu ve yayla papatyasi
bulunmaktadir. Giresun’un mutfak kiiltiirii incelendiginde ¢evresindeki sehirlerle kiyaslandigi
zaman deniz iiriinleriyle ilgili yemekler ayn1 iken, ayirt edici olarak sebze ve hamur igleri 6n plana
cikmakta ve 6zelliklikle yemek gesitlerinin vejeteryan mutfagina daha yakin oldugu goériilmektedir.

Giresun’da her yil geleneksel olarak Giresun mutfagini da kapsayan, yoresel iiriinlerinde satisinin
yapildig1 birgok kiiltiirel etkinlik gerceklestirilmektedir. Bu etkinlikler Kulakkaya Kar Festivali,
Agacbas1 Yayla Otcu Gogii Senligi, Hidirellez Senligi, Sagrak Goli Yayla Festivali, Tamzara &
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Tamzara Dokumas1 Gelecegimizdir etkinligi, Dereli Kiimbet Kiiltiir Turizm ve Sanat Festivali,
Karaovacik Yaylas1 Otcu Gogii Senligi, Sisdagi Erkeksu Otgu Senligi, Aksu Koyt Karagol Keskek
Gilinii Yayla Festivali, Otcu Gogii Yayla Senligi, Cocuk Olimpiyatlari, Camoluk Kurufasulye
Festivali, Findik Festivali, Sebinkarahisar Kiiltiir Sanat ve Ceviz Festivali, Kuskoyl Senlikleri,
Aksu Senlikleri, Gorele Kemenge Festivali, Camoluk Bal Festivali’dir.

4. SONUC VE ONERILER

Glinlimiizde destinasyonlar kendilerine 06zgii degerlerini kullanarak markalasma ¢abalari
icerisindedirler. Marka, bir iilkenin {retim teknolojisini, kreatifligini, insan kaynaklarini,
birikimlerini 6zetleyen temel bir gdsterge olarak ifade edilmektedir (Uztug ve Konus, 2003: 23).
Uriinden ¢ok markay1 satmak, bir destinasyonun zenginlesmesi igin en hizli yontemdir (Anholt,
2004: 285). Giresun’un tarihi ve kiiltiirel zenginliginin yan1 sira bolgedeki diger illerden ayiran en
onemli Ozelligi mutfak kiiltiiriidiir. Maslow’un ihtiyaglar hiyerarsisinde ilk basamagi olusturan
yeme-igme olgusu, fizyolojik bir ihtiya¢ olmaktan ziyade, rekreaktif bir faaliyete doniismiis
durumdadir (Gokg¢e vd., 2017: 561). Bunun bir neticesi olarak yerel yemek Kkiiltiirli, bir
destinasyonun tanimmmast ve tercih edilmesi siirecinde On plana c¢ikan degerlerden birisidir
(Tikkanen, 2007; Yiinci, 2010). Turizm agisindan ele alindiginda Giresun’u diger
destinasyonlardan ayiran en Onemli Ozelligi gerek yapilisi, gerek hazirlanisi, gerekse tiiketimi
acisindan farklilik gosteren mutfak kiiltiiriidiir ve bu degerlerin biiyiik bir boliimii vejeteryan mutfak
kiiltiirtine hitap ettigi goriilmektedir. Giresun mutfak kiiltiiriiniin degerlendirildigi bu g¢alismada
oneriler ise;

v’ Kirazin anavatani olmasindan dolay1 kiraz kavurmasi 6n plana ¢ikartilarak farkli dillerde
tanittmina oncelik verilmelidir.

v Giresun’a 0zgii lezzetler ve lezzetleri olusturan triinlerin hazirlanmasi, toplama donemleri,
kislik hazirlanabiliyorsa en iyi donemleri gibi Ozellikleri kayit altina alinarak envanter
olusturulmalidir.

v Giresun’un gastronomisinde onemli bir yeri olan pidenin kiiltiirel etkinlik olarak tekrar
yasatilmasina ve tanitimina yonelik etkinlikler diizenlenmelidir.

v" Olusturulan envanter ile lezzetlerin cografi isaretleri alinmalidir.

v Sosyal medyaya vejeteryan mutfaklariyla ilgili yapilan etkinliklerin igerikleri arastirilarak
katilmcilarin ~ 6zellikleri belirlenmeli ve yapilacak olan planlamalar bu dogrultuda
gergeklestirilmelidir.

v Giresun’un mutfak kiiltiiriiniin tanitimi i¢in yemek yarigmalari, turizm haftasi etkinlikleri
diizenlenmeli, yemek yarismalari, yemek programlart gibi reklam yiizii, popiilerligi olan
programlar sehre davet edilerek tanitimlar gergeklestirilmelidir.

v Organik, ekolojik, iyi tarim gibi doga dostu sertifikalar alinmali isletmeler bu konuda tesvik
edilmelidir.

v’ Paris’te heryil diizenlenen “Smmmile” vejeteryan festivali gibi Giresun’da da lezzet
festivalleri diizenlenmeli veya mevcut senliklere, festivallere eklenmeli ve vejeteryan
mutfaklari ile ilgili yapilan etkinliklerde tanmitimlar gergeklestirilmelidir.

v Vejeteryan mutfaklariyla diinyada markalagmis olan ve 6n plana ¢gikan Londra, Berlin, New
York, Portland, Telaviv, Amsterdam, Paris gibi destinasyonlar incelenerek oOrnek
alinmalidir.

v' 1 Ekim Diinya Vejetaryen Giinii kutlamalar1 ad1 altinda festival yapilmali ve yapilacak bu
festival Tirkiye’de ilk ve tek olacagindan sehrin markalagsmasimna katki saglayacagi
ongoriilmektedir.
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v' Kuzey Amerika Vejetaryen Dernegi ve Avrupa Vejetaryen Birligi (The European
Vegetarian Union, EVU) gibi sivil toplum kuruluslarina tyelikler gergeklestirilerek
bilinirligi artirma ¢aligsmalar1 gergeklestirilmeli ve tanitimlarda kullanilmalidir.

v Fen Bilimleri, Sosyal Bilimler ve Saglik Bilimleri ile ilgili her yil diizenlenen kongre,
konferans, sempozyum gibi etkinlikler davet edilmeli, gerekli tesvik saglanmali ve ev
sahipligi yapilmalidir.

v Arastirmalar yapilirken internet ortaminda bir platform olusturularak saha ¢alismasinin
disinda yerel halkin tamamina ulasabilmek goriis ve dnerilerinin alinabilecegi bir uygulama,
bir web sitesi olusturularak yerel halk tesvik edilmelidir.

v' 2020-2023 Giresun Gastronomi Mastir Plan1 hazirlanmalidir.

v Giresun gastronomisi ile ilgili IOS ve Android tabanli akilli cihazlar i¢in uygulamalar
yapilmalidir.

v Giresun Ili gastronomi tanitim filmi farkli dillerde hazirlanmalidir.

v' Gurme turu yapan bloggerlari, gastronomi yazarlari, ve asg¢ilar igin tamitim turlari
diizenlenmelidir.

v’ Hatay, Gaziantep, Sanlurfa gibi mutfak etkinlikleri ile 6n plana ¢ikan destinasyonlar ile
isbirligi yapilarak gastronomi etkinlikleri planlanmalidir.

v Envanter ¢aligmasi gergeklestirildikten sonra UNESCO Yaratict Sehirler Agina bagvuru
yapilmasi i¢in girisimlerde bulunulmalidir.

v" Yukaridaki 6nerilerin hayata gegirebilinmesi igin Valilik, Universite, Bélgenin Kalkinma
Ajanslari, Yerel Yonetimler, Sivil Toplum Kuruluslart bir araya gelerek planlama,
gelistirme, uygulama, finans vb. konularda ortak hareket edilmelidir.

v/ Standart olusturabilmek ve uyum saglayabilmek i¢in sertifikalandirma programlar
olusturulmalidir.
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